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Briller en restos, food, cuisine, bouffe...

Papillat'In
Un moule en silicone tres design et tres pratique pour une cuisine
creéative, facile et saine.

Les Papillot’In ont été congues par Maridée Creéations, spécialiste des
moules en silicone,

En vente sur le site http:/Mmww.patishop.filboutiquelliste rayons.cfm
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PARTAGEZ VOS PASSIONS Mars 2008

27032002 | Lu 18 fois | O commentaire

Papillot'In ou la révolution de la
cuisson a l'étouffée !

Maridée Creations, spécialiste des moules silicones a injection, innove et crée
la tendance avec les Papillot'In. Une gamme malicieuse, fraiche et colorée
pour une cuisine légére et savoureuse. En vente sur Patishop.fr

Stéphanie Gay
b

L'envolée dala cuisine 3 l'étouffée avec las
PapillotTn

Maridée Créations, spacialiste des moules siliconss
a injection, innove et créé la tendances avec las
PapillotTn!

Sélection "Produit malin” i la Foire de Paris (du 28
avril au 14 mai zoof - Stand C 4o Hall Arts
ménagersl

Une gamme malicieuse, fraichs ot colorée pour

une cuisine légare et savoursuse!

Des moules en forme de poisson, trés design, pour une trés jolie table!

Dies couvercles strigs 4 lintérieur pour une meillsura récupération da la vapeur!

PapillotTn c'ast:

Plus de saveurs... la cuizsson en papillotes des poissons, légumes cu wiandes blanches
préasarve las qualités organclaptiques des produits et il ne donne pas de godit aux aliments.

Plus de lagérets avec le silicone, plus besoin de matiéres grasses.
Pluz de propreté! Fini le papier aluminium qui attache au fond et qui briile les doigts.

Flus de facilité... des moules = en 1, pour la cuisson et la présentation
Cuisson au four traditionnel et au micro-ondes

Nattovage au lave-vaissells

Adapté au congélateur pour conservation ou confection de glaces ou sorbets

Une cuizson plus fiable et misux maitrizée: des couvercles pratiques que l'on peut soulever
pour contraler la cuisson, des moules résistants 4 hautes et basses températures: de -60°C 4
232°C

IMéthode de meoulage: l'injection da silicona 100%.

Pour en savoir plus, cliguez ici !

@ Partagez @ Discutez | | @ Ajoutez une info @ Ajoutez vos tags @ Signalez un abus

@ Editez” J'® Histonque

Maride:
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Infos Jeunes
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m Papillot’in. moule en silicone

révolutionnaire

Des moules wtilisés et cautionnés par les plus grandes, maisons :
Lendtre, Fauchon, Dalloyau, Pierre Hermé, Ladurée..

la
technique d'injection, identique au principe des tétines de biberon,
les moules garantissent une précision unique et donc une plus
grande liberté d'expression culinaire pour les chefs comme pour
les consomimatrices.

Une gamme malicieuse, i — il
frafche et colorée pour une
cuisine légére et savoursuse.
Des moules en forme de
poigson, trés design, pour une
trés jolie table. Des couvercles
striés & lintérieur pour une
meilleure récupération de la
vapeur!

Plus de saveurs

La cuigson en papillotes des
poissans, [égumes ou viandes
hlanches présere les gualités
organoleptigues des produits.
Me donne pas de godt sux aliments.

Plus de legéreté
Avac le silicone, plus besoin de matiéres grasses.

Plus de propreté
Fini le papier alurminium qui attache ad fond et qui hrdle les doigts.

Plus de facilité

Des moules 2 en 1, pour la cuisson et la présentation

Cuiszon au four traditionnel et au micro-ondes

Mettoyvage lave vaisselle

Adapté au congélateur pour conservation ou confection de glaces ou
sorbets

Une cuisson plus fiable et mieux maitrisée

Des couvercles pratiqgues gue I'on peut sodlever pour contrdler 1a
culissaon

Des moules resistants 4 hautes et basses températures : de-B0°C 3
+230°C

Méthode de moulage : lnjection de silicone 100%.

Informations techniques :

- Des moules résistants 4 hautes et basses températures - de - 60 "
a+230°¢C.

- Pas de matieres grasses.

- Méthode de moulage ; l'injection de silicone 100%.

- Adapté pour cuisson micro ondes et four traditionnel.

- Adapté au congélatedr pour conservation ou confection de glaces ou
sorhet.

- Me donne pas de godt aux aliments.

Mouveau aussi un DYD Maridée Créations de 40 recettes sucrées ot
salées pour cuisiner créatif avec les moules en silicone.

Envente sur Patishop.fr
A partir du 1er avril 2008

Samedi 15 Mars 2008

1 wote(s),
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”Mi% Miss Cadeaux

cabedux Avril 2008

BLOG D'IDées capeaux

Patishop.fr : Les papillot’in, idée cadeau 584

Publig le 15 auril 2008 |

Maridée Créations, spécialiste des moules silicones 3 injection; innove et créé |a tendance
avec les Papillot'in | Ces moules en forme de poisson résistent 4 hautes et basses
ternpératures @ de - 60 *C & + 230 ° C, Grice § eux voire culsing sera [égére et
savoureyuse, Redécouvrez la cuisson en papillotes des poissons, |égumes ou viandes
blanches qui préserve les qualités organoleptiques des produits.

F5 | découvkez-les a1z Foire de Paris du 28 aunil au 14 maf 2008 - Stand © 40 Hall Arts
méenagers, s font pattie de iz sélection « produit malin =,
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Web Radio du Golt Web radio du go(t

Avril 2008

Une nouvelle étoile, IMactualité d'un salon, une disparition, un Scoop... Suivez
I'actualité gastronomique ou signalez-nous des infos qui nous auraient
echappées. Bt pour ne pas perdre le fil: retrouvez toutes les nouvelles
archivees sur cette page.

La Radio du Goiit a aimé: Les Papillot’In

Adapté au congélateur pour
Ces moules zont rézistarts 8 hautes et bhas

Merids



Paris @ lle-de-France

pal’lSCOpe Pariscope

Avril 2008

ipté », rendez-vous au 3° étage de la maison. m V.G. ousurle lieu de travail,
v 3 " une séance de coaching
personnalisé & domicile
et encore plein d’autres
surprises a découvrir,
en participant
au concours sur
www.specialk.fr & partir
du 14 avril et jusqu'au
i1 mai. =
G.L.B.

u 15 avril « Pariscope -213
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Famille Chretienne

Avril 2008

CUISINE

Papilles en folie

« Produit malin» a la Foire de Paris
(du 30 avril au 12 mai), ce moule en
silicone permet de se passer de matiere
grasse et récupére astucieusement
la vapeur pour une cuisine légére et
savoureuse. « Papillot'in», de Maridée
Créations. www.patishop.fr

Maridee
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Guide Cuisine

Guide Cuisine
Avril 2008

Cuisiner, c'est si facile !

MOLILE PAPILLOTTE

On cuisine  I'étouffée sans matieres
grasses avec ce moule en silicone

au couvercle strié a lintérieur.

Papillot'in, 20 €. Maridés v
Créations (www,

patishop.fr). ,




C o o Cuisine Conviviale

conviviale Avril 2008

Maridec
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Marie Claire Idée
Juin 2008




Régal
Juin 2008




Vie Pratique Santé
Juin 2008
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